Turo Rudi pite

Hozzéavalok a tésztahoz :

-70 g vaj

-70 g porcukor

-1 db tojas

- 120g Mester Siiteményliszt
- 30g holland kakadpor

Hozzavalok a toltelékhez:

- 500g taro

-175 ml tejfol

- 509 porcukor

-2db citrom reszelt héja

-20g hidegen old6doé porzselatin

Hozzavaldk a mazhoz:
-150ml habtejszin
-150g étcsoki

A tésztdhoz a vajat a porcukorral kihabositjuk, majd hozzaadjuk a tojast és dsszekeverjiik.
Beletessziik a lisztet és a kakadport €s Osszegyurjuk. Lisztes feliileten kinyujtjuk és
belehelyezziik a piteformaba. Kibéleljiik a tésztat alufoliaval és tesziink ra valami nehezéket (
masik forma, stb..) €s 180fokon siitjiik 10 percig , majd a folia nélkiil 8 percig még siitjiik.

A tirot villaval 6sszetorjiik és a tobbi hozzavaloval kikeverjiik és a kihilt tésztara kenjiik.

A mazhoz a tejszint forrasig melegitjiik , rdontjiik a étcsokira , csomdmentesre keverjiik és
raontjiik a a toltelékre.

Egy orara hiitébe tessziik és utana hidegen fogyasztjuk !



